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Usuério: CAROLINA NETTO MENDOZA
Data: 07/06/2021

Informath)o da solicitag%é'olProdub

Solicitagaio N°: 00000272021 ' Situaggo atual: " Registrado

Tipo de solicitagéo: Selicit'a_,@ﬁp de Registro de Produto - Data da ultima atualizagéo de situagéo: 07/06/2021

Identiﬁc‘agéo do es.tab‘elecimento

Tipo de estabelecimeénto: Estrangeiro N° do controle/Registro do estabelecimento: 1301

Ambito de inspego: EE CNPJ/CPF:

Pais: ARGENTINA : Razéo social/Nome: ARRE BEEF S.A.
Dados do registro de produto

Denominag#o de venda: CARNE RESFRIADA DE BOVINO SEM OSSO - CORTES*

. *MAMINHA DA ALCATRA,: CORAGAO DA ALCATRA, FILE MIGNON COM CORDAO, PICANHA, CONTRA FILE COM CORDAO,
Processo tecnol6gico de produto: PICANHA FATIADA, FILE DE COSTELA FATIADO

NAO SE APLICA Processo n°: 2
Caracteristica de produto: - s
_ NAO SE APLICA Area: Carne e Derivados
Forma de conservagéo de produto: e
; RESFRIADO(A) Produto padronizado: CARNE RESFRIADA DE BOVINO SEM 0SSO
Unidade de medida: ; ; :
Quilograma - Produto regulamentado: =~ CARNE RESFRIADA DE BOVINO SEM 0SSO
Forma de obtengéo: 5

NE Categoria de produto: PRODUTOS EM NATUREZA
Finalidade de produto: :
COMESTIVEL

Atributos especificos

NAO SE APLICA
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Outras informagﬁés

Espécies

Grupo de Espécie ¥ Espécie Nome Cie_l;itiﬁt:o | Nome Comum
Bovideos Bovino .

Comercializagdo

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comuh (Mercado

Palses (Mercado externo):

Composicédo

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade | Porcentagem(%)

100
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yrediente Nom‘erdo ingrediente | Quantidade i Unidade de nie‘d_lda Porcentagem(%)
Unico | GARNE RESFRIADA DE BOVINO SEM 1 X Quilograma | 100
E ' | Total: i 100
“Processo de fabricagho
Processo de fabricagéo: .RECEPQAO DOS ANIMAS ANTE MORTEM: A matéria prima (bovinos para abate), provenientes de éareas autorizadas, é receblda-

-em currais de seleg&o aonde s#o inspecionadas, verificadas as documentagdes E certificados que acompanham os animais. Ap6s
- verificada a- dbcumentar;éo s lotes de animais classificados para exportagéo séo enviados para os currais de matanca onde
permanecem em jejum hidrico.

- ABATE: Os animais s&o insensibilizados com pistola pneumética, elevados em trilho aéreo e realizado a sangria com corte dos
vasos cardiacos. Em seguida é realiza a esfola, evisceragéo, corte da cabega. patas e divisdo da carcaga. S&o realizada a
inspeg#o de visceras, cabega e carcagas na linha de abate, que dispte de nora e mesa mecanica sincronizadas, isto permite o
exame completo e individual de cada animal. Uma vez liberada pelo:! ASA, as carcagas s#o enviadas para as cAmaras de
resfriamento-onde. pe'rmane‘cem por 24 horas atlngnndo a temperatura 7°C eum pH méximo de 5, 8

Aif:‘ésé-dbt 08 cortes sem 0880 fataados, sﬁo transfendos para o setor de embalagem pnména
EMBALAGEM Uma vez que 0s cortes se encontram de acordo com as especiﬁcaeﬁes de cada destino e/ou cliente s&o
transportados para a sala de embalagem priméria onde s&o colocadas em embalagens plasticas termoencolhwéls
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‘devidamente
identificadas. As embalagens séo. encaminhadas paraa maquina de vécuo onde s#o seladas e i
‘embalagem & removido. Ap6s seladas as embalagens s&o colocadas em tuneis de termo encoll
temperatura oscila entre 84°C a 86°C. Depois s&o eolmadas em tunels de ar que eliminam a &g

do ar presente no interior da
to de dgua quente, cuja a
ssidual, finalizando desta
rimaria s&o devidamente
evidamente fechadas e s&o

aprovadas para este fim pela dimgao do laboratérim da SENASA. A embalagens chegam a p
- armazenadas, em condigbes de higiene solicitadas pela SENASA, em uma sala propria para embalagens Ppriméria, cujo acesso é

- permitido somente para as: pessoas autorizadas. A retirada de embalagens da sala s8o realizadas geralimente uma vez por dia por
uma pessoa autorizada no inicio da jornada de
trabalho. Os cortes embalados s&8o encaminhados para a sala de embalagem secundaéria, onde séo aoondlclonadas em caixas’ de
papeldo, ap6s s&o seladas com fitas de polipropileno-e pesadas em balangas eletronicas. Depois de concluido o processo de
embalagem secundaéria os produtos séo transportados, para a cAmara de
resfriados com-a temperatura ambiente de -1°C / +2°C. E a mercadoria aguarda no estoque até sua expedlqéo As embalagens
secundarias chegam ao estabslecimento fora do horério de trabalho e s&o conduzidas ao setor de deposito de embalagem
secundéria. Neste setor.um funciondrio realiza a montagem das caixas em oondit;ées plépﬁas de higiene. Depois de montadas as

-caixas descem para o setor de embalagem secundaria por uma esteira utilizada. p, aste fim.
ARMAZENAMENTO: As: embalagsns secundérias:que contem os pradutos séio pa hzadas sobré estrados de plasticos no
depédsito frigorifico e aguardando a sua expedigéo. O deposito mantém sua temperatura entre -1°C / +2°C.

TRANSPORTE: O transporte ser realizado em caminhbes: fngorfﬁoos (via terrestre) ou em container refrigerado (via maritima)

- para o estabelecimento de importagéiode destino (Brasil), a temperatura do veiculo de transporte oscila entre -1 e +2°C.
CONTROLE DE QUALIDADE: A planta tem implementado os seguintes programas de auto Boas Praticas de Fabricagéo
(BPF), procedimentos de higiene pré-operatéria e operativa (PPHO) bem como um plano APP: nélise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle). Controles finais da qualidade do produto: - Controles microbiol6gicos: co m de micro-organismos
anerobios sulfitos: reductores westafilococos aureus, salmonela e E. coli 0157: H7 y STEC. - Ci da temperatura do produto
durante todo o processo de fabricagéo. - Controle da rotulagem. - Controle das embalagens de vacuo - Controle da temperatura
das cAmaras de congelamento, resfriamento e armazenamento do produto final. - A agua utilizada na planta de
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processamento é
- clorada: ‘5om uma concentragéo de-cloro livre entre 0,2 e 1,0 ppm. - A concentragéo de cloro & verificada diariamente, a cada hora,
de acordo com o prooedlmonto doscﬁto nas BPF

TRétulo

Marca do produto | Numero do regislm do ol ~ Total. : ~ Data Inicio e .  Data"i”énﬁihqv ’ Simqgao_
ARREBEEF 108 T L. et St T e

Embalﬁéém ‘

Categoria da embalagem .Tipo de emb_a,]ﬁg’j}d»m.x' ay Quantidade | Umdade de. mﬁdida Situagéio
Priméria | Polietileno | 0,500 Até 5,000 Ativo

Vinculago entre embalagens 6 rotulos

.f Sltuat;éo do

N° do registro do Situggao
vanlo _

-  Tipo de embalagem anntjdade .Unida;dg.de“ma@lda : _a_'rc? do profj_uto e oduto de rétulo | &

Polietileno 0,500 At kg | mmmeBEEF | 1 | atw Atvo

Arquivos diversos
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